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PAR LA ROUTE suivez les panneaux

Principaux axes routiers qui traversent le territoire : N 106, D 998, D 35,0 20,D 9, D 983.

ENTRAIN le bonbeur au bout des rails

Les gares SNCF les plus proches de notre territoire sont : Ales, Génolhac, La Grand Combe, Mende et
Sainte Cécile d'Andorge.

ENBUS prenez le temps le long des routes

Liaison Florac / Mende et Florac / Ales ;

Plus d'information sur wunw mestrajets lio laregion fr - +33(0)4 66 65 19 88

Une navette touristique est également présente en saison : Florac / Le Pont de Montvert / Le Mont
Lozere, tous les jours en juillet ao(it.
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Le Collet de Deze
Génolhac (juill.-aoiit)
Saint Jean du Gard

Meroredi
La Grand Combe
Mende
Le Pont de Montvert
Saint Martin de Boubaux (juin-sept.)

Saint Roman de Tousque (mi-juill.-aoiit)

Jeudi
Bagnols les Bains (jusqu'a oct.)
Anduze

Florac

Vendiredi

Le Pompidou
Saint Edienne Vallée Francaise (juin-sept.)

Vialas (mi-juin, mi-sept.)

Samedi
Génolhac
La Grand Combe
Mende
Saint Germain de Calberte (juill.-aoiit)
Saint Jean du Gard (Piques 4 Toussaint)

Dimanche
Le Bleymard (avril-oct.)
Saint Privat de Vallongue (juill.-aoit)
Sainte Croix Vallée Francaise

Florac (juill.-aotit)

LES MARCHES ™
* NOCTURNES &

o Saint Etienne Vallée francaise

(juill.-aotz)

e Anduze
o Florac (juill.-aoiz)
» Saint Michel de Deze (juin-sept.)

« Saint Jean du Gard

o UEspinas (juill.-aoit)

Vendiedi

o Saint Hilaire de Lavit (juill.-aotit)




Cette année encore nous vous
avons réservé de belles rencontres
avec nos producteurs locaux !

A loccasion des visites de
fermes, poussez les portes de
nos exploitations agricoles a
la. découverte de personnes
passionnées et passionnantes,
amoureuses de leur métier et de

leur terroir.

NNN\NS

Une expérience unique a vivre en famille
pour connaitre tous les secrets de vos
produits préférés !

De la cueillette de plantes médicinales a
l’apiculturc en passant par l’élcvagc et le
maraichagc, notre territoire regorge de

talents et de secrees bien gardés !

A Toccasion des visites de ferme vous
pourrez découvrir la diversit¢ de ces

productions agricole&

Donnez le biberon aux chevreaux,
initiez-vous au jardin en pcrmaculturc,
ou découvrez la pratique séculaire de

l’ilpl'CU.ltUIC cn ruches troncs.

Pour le plaisir de vos papi“cs, terminez la
visite en beauté par unc dégustation de

produits de la ferme.
Vous pouvez en visiter une ou méme

plusicurs ct rapportcr un pCU dC CéVCHHCS

dans vos valises !

Retrouvez le calendrier complet des visites sur
www.visitedeferme.fr

GUIDE TERROIR 2023 V[SITES DE FERMES
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PRODUITS A BASE DE CHATAIGNE, SIROPS ET CONFITURES DE FRUITS

Bienvenue aux Espcrcllcs dans le Parc national des
Cévennes. Nous vous ferons partager notre passion des
chﬁtaignicrs et de la nature cévenole en découvrant la
farine de chétaignc, les confitures et les jus de fruits de

notre production

O Ouvert toute I'année, téléphoner avant de venir.

+33(0)6 80 59 36 72
estelle.quburtin@wanadoo. fr

@ Lieu-dit les Esperelles basses 48240 Ventalon en Cévennes

=

VOLAILLES FERMIERES ET CAISSETTES DE VIANDE DE BOEUF

Nous vous proposons de découvrir notre ¢levage de
vaches allaitantes de race Aubrac ainsi que notre élevage
de volailles. Nous proposons en vente directe des
volailles fermieres : poulets, pintades, dindes, chapons

ainsi que des caissettes de viande.

O Ouvert foute I'année, téléphoner avant de venir.

+33(0)6 68 89 96 56
boissiersophie12@gmail.com

@ Ligu-dit la Brousse 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére

POULETS, PINTADES, PLATS CUISINES, PATES, RILLETTES

Silvana et I)hi[ippc vivent au cceur du Parc national
des Cévennes ct sont comme les gens d'ici, curicux et
passionncs par ce qu'ils font. Cetre petite cxploitation
au cceur des Cévennes vous propose des volailles élevées

en plcin air.

Vente directe au marché de St Privat de Vallonguc en éeé.

(O Ouverf toute I'année sauf en février, téléphoner avant
de venir.

+33(0)6 70 02 61 85
silvanagiral 1@gmail.com

@ Ferme de Lavit 48160 Saint Hilaire de Lavit

f o
MIEL, HYDROMEL
Nous pratiquons  une apiculturc traditionnelle et
rcsponsablc, élcvagc diabeilles noires en ruches a cadres
selon les r‘cglcs des ruchers troncs. Nous produisons des
micls de terroir, trés typés, comme les abeilles font le miel

pour cllcs—mémcs, ainsi que dCS hydromcls bruts naturcls.

(O Ouvert foute I'année, téléphoner avant de venir.

+33(0)6 68 14 87 78
grand.rue@sfr.fr
www.ruchetronc.fr

@ Grand rue 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére



COSMETIQUES, PLATS CUISINES

Située dansun petit hameau cévenol, notre ferme familiale
est installée depuis 1974 avec des chevres laitieres. Nous
nous sommes lancés récemment dans la production de
cosmc’tiqucs abase de lait de chévre : savons, shampoing.“

ldéal pour hydratcr et nourrir en dOUCCUl’ !

Vente directe au marché de Sainte Croix Vallée Francaise.

O Ouvert foute I'année, téléphoner avant de venir.

+33(0)6 84 23 32 67
peggy.chticevenol@gmail.com
https://lechticevenol.fr/

© Liew-dit o Clade 48110 Gabriac

PRODUITS A BASE DE CHATAIGNE AOP, SIROPS ET CONFITURES
DE FRUITS

Saveurs du Castanet est né d'une passion commune. Sur
notre propriée¢ familiale entretenue depuis plusieurs
générations, la chﬁtaigncraic fait partic intégrante du
paysage cévenol. Le respect de notre environnement, de
laterre erdela qualité denos produits st pour nous une

priorité.
O Ouvert toute I'année, téléphoner avant de venir.

+33(0)6 98 91 25 74
saveursducastanet@gmail.com
https://saveursducastanet.com/

@ Lieu-dit le Mas Roure 48160 Le Collet de Déze

&

rdww dw m,(fbld?
MIEL, CHARCUTERIE, PLATS CUISINES

Nous vous accucillons dans le hameau du Merlet, un
pays ot le temps prend encore le temps. Installés depuis
30 ans, nous avons des abeilles, des moutons, un grand
potager avee des légumes, fruits rouges, un verger et
nous fabriquons de la charcuteric.

Chambres d’hotes, table d’hotes et gitcs sur placc

(O Ouvert toute I'année, téléphoner avant de venir.

+33(0)4 66 45 82 92

lemerlet@wanadoo.fr
www.lemerlet.com

@ Lieu-dit le Merlet 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére

BIERES, LIMONADES

Installés en tant que brasseurs artisanaux a Gatuziéres, nous
VOus proposons de quoi satisfaire et réveiller vos papi“cs
d'amateurs de bicres classiques et atypiques de qualicé !
Aubord de la Jonte, vous pourrez découvrir nos bicres et
limonades artisanales produitcs sur placc.

Terrasse en bord de riviere accessible de Paques a fin
septembre. Vente directe. Juillet ecaotie: visite dela brasserie,

gratuite et sans réservation, dulundiauvendredia 17h.
O Ouvert du Ter oct. au 30 avril, du lundi au vendredi 9h-12h
et 14h-17h et du Ter mai au 30 sept. tous les jours 10h-19h.

lesbrasseursdelajonte@gmail.com
www.lesbrasseursdelajonte.fr

@ Lou Castel, lieu-dit Mas Pradés 48150 Gatuziéres

STEURS

PRODUC
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CHARCUTERIE

Producteur fermier de charcuterie de mon Cxp[oitation
Epicerie fine : vente de micl, confiture, fromage... de
producteurs locaux. Boutique au caeur du village du
Pont de Montvert, ambassadeur du gotit et passionné
de mon pays je vous accucille «de la fourche a la

fOlll’ChC[[C >,

(O En jvillet-aodt, ouvert fous les jours de 9h d 12h15 ef de
16h @ 19h30 sauf le mardi. D'avril & octobre ouvert les
mercredis, week-ends et ponts.

+33(0)6 75 74 62 35
david-pantel@orange.fr

@ Le quai 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére

PELARDON AOP ET FROMAGE DE CHEVRE

Notre troupeau de cheévres pature tous les jours sur
75 ha dans les hautes Cévennes, lorsque la méeéo le
permet. Le lait est transformé tous les jours de mi-mars
a fin décembre, dans le respect du cycle nacurel des
chevres. Nous produisons des Pélardons AOP et autres
fromages de chevre.

Hébcrgcmcnt cn yourtcs sur p]acc.

(O Ouvert du Ter mars au 24 décembre, 1éléphoner avant
de venir.

+33(0)4 66 45 77 73

contact@yourtes-cevennes-gorgesdutarn. fr

www.yourtes-cevennes-gorgesdutan. fr

@ Ligu-dit les Felges 48400 Cassagnas

COSMETIQUES, HUILES  ESSENTIELLES, EAUX FLORALES,
TISANES

Le GIE Plante Infuse est un groupement de 8

productriccs«cuci[lcuscs de plantcs aromatiques et
médicinales. Les plantcs cueillies ou cultivées en
Cévennes sont séchées pour I'herboristeric ou distillées
pourlaproduction d'caux florales et d huiles essentielles.

Boutique en lignc

O Ouvert toute I'année les mardis, jeudis ef vendredis de
10h @ 12h30. En juillet et aoit de 10h d 12h30 et de
16h30 ¢ 18h30.

+33(0)4 66 44 08 16
plante-infuse@orange.fr
www.planteinfuse.net

@ Jone artisanale 48110 Sainte Croix Vallée Francaise

les Ruchets de Bastien

MIEL

Les ruches de Bastien sont installées dans des vallons
exempts de grandcs cultures, loin de toute pollution. Ses
abeilles récoltenc ainsi des «miels de crus d’une grande
qualité, Partez ala découverte de la miellerie et dégustcz

ses diftérents miels aux goflts Cxccptionnc[s.

Vente directe a la ferme, boutiquc en lignc.

O Ouvert foute I'année, téléphoner avant de venir.

+33(0)6 52 51 30 84
lesruchersdebastien@gmail.com
www.lesruchersdebastien.fr

@ Lieu-dit Conches 48240 Ventalon en (évennes



PRODUITS A BASE DE CHATAIGNE AOP, SIROP ET CONFITURE
DE FRUITS

Retrouvez une sélection de produits biologiqucs de

notre région : produits a base de chtaignes (creme de
& e

chétaignc, farine de ch?ltaignc, chétaigncs natures et

aromatisées...). Nous proposons égalcmcnt une gamme

de produits issus de notre production fruitire.

Baladcs ) chcva[ ct camping a lél fermc sur Pl;lCC.

O Ouvert toute I'année, téléphoner avant de venir.

+33(0)6 87 35 17 85
originalilas@gmail.com
www.mourenes.fr

@ Lieu-dit les Mourénes, col de Jalcreste 48240 Saint André
de Lancize

GAEC dw Mot Joyne

CHARCUTERIE, CAISSETTES DE VIANDE DE BOEUF ET DE PORC

Nous élevons des bovins de race Limousine et des pores
en plcin air, qui paturent sur les prairies duMont Lozere a
1300 m d’altitude. Notre charcuterie est confectionnée
dans un atelier agrc’é‘ en suivant des recettes familiales

transmises de génération en géncration.
Pl’oduits cn vente é l'& boutiquc Paybannc 13. LQ.USC'IC “1
Génolhac.

O Pas de vente directe, produits sur commande.

+33(0)6 22 30 54 52
gaecdumontlozere@orange.fr

@ Champlong de Lozere 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére

(]

GALC Jes Ravites. des Cévennes

COSMETIQUES, TISANES, HUILES ESSENTIELLES ET HYDROLATS

Producteurs de plantes aromatiques ct médicinales en
bio, tisanes, caux florales au cceur de la vallée francaise.
Découvrez nos cosmétiques naturels et bio, issus des
plantes aromariques et médicinales que nous cultivons

et transformons en Cévennes.

BOUU(IUC cn llgﬂt

) Ouvert foute I'année, téléphoner avant de venir.

+33(0)4 66 44 73 92
contact@plantesdescevennes. fr
www.plantesdescevennes. fr

@ Lieu-dit les Camboux 48110 Sainte Croix Vallée Francaise

STEURS

PRODUC
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Clest dans le petit village de Ste Croix Vallée
Francaise qu’on célebre, chaquc premier
dimanche de mai ce petit fromagc rond,
monument de la gastronomic cévenole. Cest
toutle villagc qui sanime autour de spcctaclcs,
ateliers, concerts, dégustations et marché.
C'estl'occasion idéale pour découvrir le gou
si particulicr de ce palct rond. Frais, crémeux
ou sec, avec une tranche de pain, accompagné
d’un verre de vin, 4 chacun ses préfércnccs.

NOUS, on l’aimc SOus toutes scs {:OITHCS !

lete de UAbeille neine et
de Véeo-gastyencmie

L'Abcille noire sera mise a 'honneur les
ler et 2 juillet au pied du Mont Lozere !
Lassociation L'Arbre aux abeilles accucillera
au Pont-de-Montvert tous les passionnés
ou simplcs curieux, écrivains, agricultcurs,
scicntiﬁqucs, joumalistcs, citoyens ou ¢lus...
pour éclmngcr et se rencontrer autour de ce
précicux po“inisatcur. Conférences, atelier
de fabrication de ruches troncs, visites
commentées de « la Vallée de I'Abeille
Noire », spcctaclc ct moments conviviaux

sontau programme du wcck-cnd.

lete des pitiiages

CCttC annc’c, lCS paysans lozéricns prcndront
lcurs quarticrs au Mont Lozere pour partagcr
lcur univers. Vachcs, moutons, lapins ct
autres animaux dC 121 fcrmc seront au l‘CI]dCZ—

vous pour l’occasion. Vous pourrcz fairc VOS



cmplcttcs sur le marché paysan et artisanal,
dégustcr un repas 100% local et découvrir
les traditions et savoir-faire locaux : tonte
de brebis, drcssagc de chiens de troupeaux,

fenaison, danse foll(loriquc...

Entre Cévennes et Mont Lozére, on féte
les saveurs locales a l'automne ! Tout au
long de la semaine, les chefs des aubcrges
et restaurants locaux vous proposent de
découvrir des menus spécialcmcnt concoctes
pour I'occasion autour de produits du terroir.
Les habitants du Pont de Montvert mettent
lamainala pate pour proposer le traditionnel

concours de soupe qui vient cloturer cetee

semaine gourmandc le 13 octobre.

festival de lo soupe

Le festival qui réchauffe les ceeurs a la capitale
des Cévennes ! Cuisinieres a bois, marmites,
déco et déguisements délirants investissent
les rues de Florac rythmées par les concerts et
spectaclcs qui ont lieu tout au long du week-
end. A vos bols, prets... Partez pour déguster

ICS meilleures cuvées dC SOU.pC ct partager un

moment festif !

letes de lo chétaigne

A la fin du mois d'octobre, de nombreux
Vi“agcs célebrent la récolte de ce fruit
Cmblématiquc des Cévennes, qui a tout
récemment obtenu son AOP. Confiture,
farine, creme, tapc:nadc, quucur... clest
'occasion de la savourer sous toutes ses
coutures ! Et surtout, ne repartez pas sans
votre cornet de Chétaigncs gri“écs, les
« affachades » comme on les appc“c

localement.

GUIDE TERROIR 2023
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Petite restauration : Plat du jour, salades gourmandes,
pavé de beeuf du Mont Lozere.

A toute heure, venez déguster ses bieres, ses glaces,
ou son fondant a la chataigne...

Terrasse ombragée.

Le Commerce - Le quai
48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére
+33(0)4 66 45 80 19



”r 2 d'02, o Ventalon en Cévennes (voir page 13)
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INGREDIENTS

NN

50 de creme
3 pélardons
1 g d'agar-agar
Thym frais
Sel, poivre
Jeunes légumes (6 carottes fanes,
6 navets mini, 6 asperges, 100 g de
féves, 100 g de pefits pois, 6 oignons
doux des Cévennes, 1 hotte de jeunes

oignons)
1 bouquet de pimprenelle (ou basilic,
roquette, ...)
1 gousse d'ail
100 ml d'huile dolive

Préparation
60 min — 20 min

LA RECETTE DU CHEF

par le Chef cuisinier David Monier,

-

£45 _ (uisson 6
personnes

Faire bouillir la créme avec le thym et Iagar-
agar, rectifier 'assaisonement.

Hors du feu, ajouter les pélardons, mixer et
couler en répartissant dans des assiettes creuses.

Emincer les oignons doux et les faire revenir
a feu doux avec un peu d’huile d’olive, laisser
compoter jusqua caramélisation blonde,
blanchir 4 I'eau bouillante tous les [égumes, les
laisser croquants.

Mixer la pimprenelle, I'huile d’olive et la
gousse d’ail, rectifier 'assaisonement.

Rouler les légumes dans I”huile de pimprenelle.
Effectuer le montage de fagon harmonieuse sur
la panna cotta des légumes et de la compotée
d’oignons, tout en hauteur décoré de fleurs et
herbes potageres suivant la saison.

Il n’y a plus qu’a déguster !

GUIDE TERROIR 2023 LA RECETTE DU CHEF
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COUVERTS INT: 70

Auberge des Jaubies

() Ouvert toute I'année, service tous les midis de 12h d
13h30. Fermé le samedi hors juill.-aodt.

Sur les pentes du Mont Lozere, cette auberge familiale
propose une cuisine simple, & base de produits locaux.
Un cadre convivial a découvrir en famille ou entre amis;
non loin de Iétang de Barrandon, la salle de restauranc

vous OH:l’il’él unc SUpCl’bC vuc sur la Cham dCS Bondons,

€ : Menu : 20€-24¢€ - Formule du jour : 15€ (plat + dessert)

+33(0)4 66 48 01 25 « www.auberge-des-laubies.fr
@ Lieu-dit Les Laubies 48000 Saint Etienne du Valdonnez

() Ouvert du 15 fév. au 30 sept. 2023 le midi du lundi au
vendredi, uniquement sur réservation.

A proximicé des puechs des Bondons et du sentier des
menhirs, ce petit restaurant de campagne vous propose
un menu unique simplc et traditionnel : une assiette
campagnardc composce de salade, charcuterie, omelette

ou légumcs, ﬁ‘omagc cerune glacc‘

€ : Petife assiefte campagnarde + dessert : 12€

+33(0)4 66 4518 53
@ Rue basse 48400 Les Bondons

) Ouvert du Ter avril au Ter nov. Ouvert 7j/7j midi et soir
du 1 juillet au 31 aodt. Hors saison ouvert les week-ends.

Dans un cadre agréable et chaleureux, notre restauranc
vous propose une cuisine traditionnelle au feu de
bois. Vous pourrez déguster dans unc salle du 18¢me
si¢cle ou sur une belle terrasse ombragée entourée de

magniﬁqucs paysages. Réservation conseillée.

€ : Formule : 15€ - 35€

+33(0)6 41 03 35 72 « contact@domaineducerf.com
@ Lieu-dit Masméjean 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére

O Ouvert midi et soir du 7 fév. 2023 au Ter janv. 2024.

Petite restauration : plat du jour, salade, pavé de baeuf
du Mont Lozére. A toute heure, venez déguster au café
du commerce ses bicres, ses glaccs, son fondant a la
chétaignc, etautres gourmandisc& Profitez de la terrasse

ombragée ou celle au bord du Tarn.,

€ Al carte, 12€ d 20€

+33(0)4 66 45 80 19 = cafelecommerce48220@orange. fr
@ Le quai 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére



() Ouvert du 8 avril au 31 octobre 2023. Réservation
conseillée.
Notrc Cl’le ¢t son é(]LliPC vous PrOPOSCnt unc Subtilc
association de produits locaux et de saveurs dailleurs.
Pour vos déjeuncrs ct diners, plongez au cceur des
saveurs CéVCl]O[CS avec dCS P[ats goufl]‘l;ll‘l({s, é[aborés 2‘1
partir de produits locaux.
€ : Formule déjeuner: de 22 & 28 euros; formule diner
(entrée + plat + dessert) : 28€; menu enfant: 12€

+33(0)4 66 45 80 01  https;//auberge-des-cevennes.com/
@ La placette 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére

) Ouvert toute I'année sauf mars et novembre.

Que ce soit en salle ou en terrasse, vous pourrez proﬁtcr
de la vue sur les Cévennes et les pistes de ski du Mont
Lozére. Notre restauration est régionale et privilégic les
produits de la Lozére. Menu végétarien sur demande.

€ : Menu : 16€ - 25€ - Menu enfant : 12€

+33(0)4 664522 14 - +33(0)6 59 16 09 02
chalet. dumontlozere48@gmail.com

@ Station du Mont Lozére 48190 Mont Lozére et Goulet

) Ouvert toute I'année. En saison estivale, ouvert fous les
jours sauf le jeudi de 10h30 a 21h30.

Bienvenue dans notre RCS(O’]OC&] dC tapas chalcurcux et

convivial pour partager et échanger autour de déicieux
produits locaux (plat du jour, charcuteric, fromages,

salades, rtartines, glaccs artisanales, gaufrcs, bicres

IOCalCSW), carte élaboréc avec nos S0 producteurs locaux‘

€ : formule du jour : 13,50€

+33(0)6 59 71 33 37 + cevennesinthebox@gmail.com

@ Ancienne gendarmerie, Quartier du Chambon 48220 Pont de
Montvert Sud Mont Lozére

%W Je Rm de

O Ouvert tous les jours midi et soir du 13 juillet av 26 aoit
et tous les midis sauf mercredi de mi mars a mi décembre.

Sur la route des créees, profitez de la terrasse ombragée
surplombant les vallées cévenoles. Plas frais, savoureux
et créatifs cuisinés sur placc. Biere bio a la chfltaignc,
sorbets artisanaux, jus de pomme des Cévennes,
chocolat chaud. Possibilité¢ de réserver enligne.

€ : Menus : 18,50€ - 28€ - Menus enfant : 12€ - 15€

+33(0)6 51 09 40 28 « www.lerelaisdelespinas.org
@ ['Espinas - Route des crétes (D35) 48240 Ventalon en Cévennes

ESTAU
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) Ouvert du Ter avril au 15 novembre, réservation conseillée.

Christine vous accueille dans une salle oti convivialité
et gastronomic sont au menu autour de la cheminée
ou sur la terrasse a F'ombre de la pergola. Le chef vous
proposc une cuisine inventive et soignée, préparée avee
des produits frais de la région

€ : Menus : 26€-30€ - Menu enfant : 11€ -
formule : 22€ - 27¢€ (plat + dessert)

+33(0)4 66 45 42 34
www.restaurant-lasource -cevennes.fr

@ Liev-dit Lo Devéze 48160 le Collet de Déze

() Ouvert du 7 avril au 4 nov. 2023, midi et soir du jeudi
au dimanche. Uniquement le soir du lundi au mercredi.

A la Lozerette vous pourrez apprécier une cuisine
raffinée, mélange subtil de gastronomic et de saveurs
du terroir. La table exalte les produits du pays Lozérien.
La carte des vins riche en crus régionaux, contribue aux

plaisirs dela dégustation

€ : Menus 34€ - 52€; formules midi : 21€ - 29€; - Menu
enfont : 16€

+33(0)4 66 45 06 04 « www.lalozerette.com
@ Route du Pont de Montvert, Cocurés 48400 Bédougs Cocurés

COUVERTS INT :

() Ouvert du 15 jan. au 15 déc. 2023. Tous les jours sauf
le lundi en juill.-a0dt. Fermé le mercredi hors saison.
Réservation conseillée.

Dans le petit village de Saint Roman de Tousque, sur
la- Corniche des Cévennes, l'auberge, ancien relais
dC diligcnct, OEfC un largc Panofama sur ICS Va“écs
cévenoles. La cuisine traditionnelle est servie dans une

ambiance familiale, nos spécialités suivent les saisons.

€ : Menus : 25€ - 32€ - Formule : 19€

+33(0)4 66 44 73 76 « www.lapatache.com

@ Saint Roman de Tousque, Corniche des Cévennes 48110
Moissac Vallée Francaise



LES FERMES AUBERGES

WAWM&OZ

(O Ouvvert du 9 avril au 30 sept., uniquement le soir sur
réservation.

Sur[a terrasse qu dominc 121 Va“éﬁ, nous partagcons avec
vous notre jardin ﬂCUl’i €t notre goﬁt pour lCS plantcs
SQ.LIV'J.gCS . vous POLUTCZ dégustcr une cuisine raﬂinéc
dans une ambiance familiale.

€ : Menu unique 38€ (boissons comprises, apéritif, vin,
infusion) - Menu enfant 15€ (- de 12 ans)

+33(0)7 68 61 56 82 « www.bulledo2-cevennes.fr
@ Lieu-dit Le Salson 48240 Ventalon en Cévennes

Al table du Merlet

@ Ouvert foute I'année le soir, uniquement sur réservation.

Perrine vous recoit autour de sa table tous les soirs, pour
partager ensemble les produits de la ferme cultivés
dans le respect de Tenvironnement. Vous découvrirez
une cuisine maison traditionnelle a base de produits

fermiers.

£ : Menu unique 30€ (apéritif et vin compris) - Menu enfant 16€

+33(0)4 66 45 82 92 « www.lemerlet.com
@ Liu-dit Le Merlet 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére

R
l& Carilew duw ﬂmﬁ
\) Ouverf toute I'année midi et soir, du mercredi au dimanche

midi. Fermé le samedi en juill. et aodt. Uniquement sur
réservation.

Florence et Laurent vous accucillent dans leur ferme
aubcrgt Le Cantou du Poncet. Venez dégustcr
lauthenticité¢ des produits du terroir et des spécialités
régionalcs issus des productions de la ferme (ou des
agriculteurs du canton).

€ : Menu unique 27,50€ (vin et café non compris) - Menu
en ant 3€ de T1ans)

+33(0)4 66 45 85 17 « www.latchourette.com
@ Ligu-dit Masméjean 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére
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SNACKS
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) Ouvert du Ter mai au 30 sept. fous les jours de 16h d 19h30.

Dans cette batisse médiévale de I'an 1366, la taverne
vous accueille sous ses platanes multi centenaires. En
ce lieu vous pourrez vous rafraichir avec une limonade
artisanale, déguster glaces, boissons ct crépes sucrées, ou

cncore PIOHECI’ d’un fCU dC chcminéc l’automnc.

€ : Formule (pizza, frites, salade et sorbet) : 12,90€

+33(0)6 65 23 32 92
@ Le Chiteau 48330 Saint Etienne Vallée Francaise

T couverrs BT : 15

Caricn pinga le Meillewr, des
MI’W

(O Ovvert du 7 avr. au 6 nov. 2023. Ouvert tous les jours
de 18h30 a 21h30 sauf le jeudi et le mercredi de 12h a
14h en juill.-aodt.

Votre pizza a emporter au Pont de Montvert. 100 %
produits frais transformés sur placc ct faits maison. En
vente sur place également boissons fraiches, caf¢, bieres

etvin au verre.

€ : Pizza 11,50€ @ 15,50€

+33(0)6 6796 72 16
@ Place de I'église 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére

Snack Je Bouffadew

O Ovvert du Ter avril au 11 novembre 2023, tous les jours
midi et soir de mai d sepfembre.

Fabicn vous régalera avec ses burgers congus avee des
produits locaux, des pains artisanaux et des frites fraiches
maison a emporter ! Découvrez égalcmcnt les desserts
faics maison, ainsi que des bi¢res bio made in Lozere | Un
scul mot d'ordre au Bouftadou, les circuits courts !

€ : Formule burger + frites : 15€ - solodes : 7€

Menu enfant : 10€

+33(0)6 07 26 55 99 + lebouffadou48220@gmail.com
@ 11 quartier Pré Platon 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére



W miel

awx milles contiasies

Apresuneenfance entre lebord de mer etle Pontde Montvert,

Yves Elie fonde I'association ’Arbre aux abeilles. Depuis pres

de 15 ans en compagnie d’amis, d’apiculteurs et d’élus du

territoire, il ceuvre a la préservation de ’abeille noire, animal

sauvage de la faune européenne élevé depuis des siecles.

La création de I’cntrcprisc cxpérimcntalc
I'Arbre aux Abeilles met en pratique cette
idée d’adaptcr C¢ patrimoinge aux contraintes
actuclles, afin de créer un miel qui sorte
de l'ordinaire, avec une a deux récoltes par
an, issu de la production par des abeilles
sédentaires non sélectionnées. Ce qui en fait
un miel de crutres appreécic des gastronomcs.
Il est tres différent des autres miels grace a
son implantation dans un paysage varié¢ qui
distribue diftéremment les aromes.

Autour de ce patrimoine vivant a ¢e¢ créé
dcpuis quclques années une féte rurale qui
met en avant une écologic joycusc, le bien-
éure de tous, une agriculturc riche de sens
et géncratrice de bonheur pour ceux qui la
pratiquent et ceux qui en pr()ﬁtcnt, que vous
pouvez retrouver dans les rues du Pont de
Montvert au début de ['écé. Cet événement
est un véritable moment de partage entre
passionnés dans leur domaine et visiteurs
initi¢s ou non, soucicux de la préscrvation du

patrimoinc ecd ’c'cologic.

Retrouvez le miel et 'hydromel en vente au sigge
de l'ssociation en juillet-aodt

04 66 45 83 16
larbreauxabeilles@str.fr
www.ruchetronc.fr

GUIDE TERROIR 2023

19



[
=)

GUIDE TERROIR 2023

Q

Fabrication artisanale, pain bio a base de farine de meule
et farine du Causse M¢jean, spécialités fondant a la
Chémignc, croquant aux amandes, pain de sciglc bio au

levain, paina la farine de chétaignc cévenole.

O Ouvert toute I'année sauf en février.
+33(0)4 66 45 80 34
@ La placette 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére

Aw Pt Chatvict
SUPERETTE

Si vous recherchez une supc’rcttc conviviale pour faire
vos courses, venez au P tit Chariot. Brigitte & son ¢quipe
vous accucilleront avec sourire et bonne humeur. Vous
y trouverez tout un choix de produits de qualité, des

produits d’alimentation aux cartes de voeux erau gaz !
(O Ouvert toute I'année.

+33(0)4 66 47 34 37
@ La Martinerie 48370 Saint Germain de Calberte

EPICERIE

L Epicc—Riz—Idéc—Halle vous accueille au coeur du Villagc
du Pont de Montvert. Commerce alimentaire qui
propose des produits du terroir tels que fromages, micls,
légumcs, fruits, sirops, biéres et autres gourmandisc&
(O Ovvert foute I'année.

+33(0)4 66 45 81 49

@ Le quai 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére

BOUTIQUE DE PRODUITS LOCAUX

Un lieu atypique qui célebre les produits locaux, le circuit

court et le bien manger entre Cévennes et Mont Lozére :
boutiquc dcproduits locaux, épiccric bio pour les besoins
du quotidicn, rayon fruits et légumcs locaux, offre de vrac

mais aussi un restaurant - bistrot pour se régaler !

(O Ouvert toute I'année sauf Tére quinzaine de janvier.
+33(0)6 59 71 33 37

@ Ancienne gendarmerie, quartier le Chambon 48220 Pont de
Montvert Sud Mont Lozére



VIANDE, CHARCUTERIE, PLATS CUISINES VIANDE, CHARCUTERIE

La Maison Folcher est installée dcpuis 1925 au Pont Depuis trois générations, lafamille Thérondasu préserver
de Montvert et propose saucisses aux herbes, saucisses la tradition et vous propose une charcuterie 01‘iginalc,
seches, saucissons secs, pacés de foie, ﬁ'omagcs de tétes, enticrement fabriquéc sur placc : jambon cru, saucisson,
couennes cuites, etc. Présence sur les marchés de la saucisse seche, saucisse d'herbe, foie gras et confic de
Grand Combe, Salindres et Saint Jean du Gard. canard, pat, fricandeaux, conserve, paté en crotite...
(O Ouvert toute I'année. O Ouvert toute I'année.
+33(0)4 66 45 80 09 +33(0)6 63 49 90 05
@ Le quai 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére @ Le village 48370 Saint Germain de Calberte

i = .
o= B '
EPICERIE BOUTIQUE DE PRODUITS LOCAUX
Daria & Adrien sont ravis de vous accueillir dans leur La boutiquc/ atelier est géréc par les paysans et artisans.
petite ¢picerie et de vous proposer leurs services, leurs Biscuits, confitures, gateaux, sirops ct autres produits sont
produits de qualit¢, ainsi qu'un choix vari¢ de denrées et confectionnés sur place. Vous y trouvercz également
darticleslocaux et bio dans le centre du village de Vialas. viande, Jégumes, fromage mais aussi bijoux, meubles et bien
@ Ouvert foute Iannée. dautres choses qui refletent le savoir-faire de nos vallées.
+33(0)4 66 32 35 15 ® Ouvert toute I'année.
@ 186 rve haute 48220 Vialas +33(0)4 66 45 66 19

@ RN 106 48160 Le Collet de Déze
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Feete Jean
PHOTOGRAPHE
Photographics dare prises uniquement a l'intérieur de
la cloture du monastere. Les photos ont fait l’objct de
plusicurs ouvrages, d'expositions dans des musées, des
galeries en France et a [étranger et aussi dans les allées

dusite.
(O Du Ter juin au 31 octobre visite libre et gratuite de
I'exposition. Le reste de I'année, ouvert sur rendez-vous.
NN
+33(0)4 66 45 42 93
@ Lieu-dit le Verdier 48160 Saint Julien des Points

ARTISTE PEINTRE

Héléna Avron, artiste peintre pratiquant laquarelle et
I'huile sur toile, est installée en Lozére dcpuis 2010. Elle
vous propose ¢galement des stages pour adultes/ados
sur place afin de développer votre créativicé en observant

la nature cten travaill;mt ces mémes Ol‘)SCI‘VElEiOI]S.

) Ouvert foute I'année, visite sur rendez-vous.

NN

+33(0)6 64 69 94 83
https: //helena-avron.jimdo.com

@ Lieu-dit Masméjean bas 48220 Pont de Montvert Sud Mont
Lozere
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CERAMISTE

Anthony, céramiste, fabriquc des poteries utilicaires et
culinaires en gres. Il congoit ses émaux a partir deroches,
de cendres et d'oxydc de fer. Il vous accueille dans son

atclier-boutique a Bédoues pour découvrir lalchimie de

maticres naturelles bercées par les caux du Tarn |

O Ouvvert du Ter avril au 25 décembre, du lundi au vendredi
de 10h a 12h30 et de 15h a 18h30 (téléphoner ou SMS
avant de venir). Du Ter juillet au 31 aodt, ouvert 7J/7 de

10h a 12h30 et de 15h d 18h30.

NN

+33(0)6 83 41 41 08
poteriedusens@gmail.com

@ La Pontéze 48400 Bédoues Cocurés

le Maisen file
CERAMISTE

Découvrez latelier boutique de céramique «La Maison
Tala> a Vialas. Les pieces sont tournées et modelées en
petites séries ou pi‘cccs uniques ct tout le processus de
fabrication est enticrement réalisé a la main dans son

atclicr. Pl‘OPOSitiOIl dC stagcs ct atclicrs dC modclagc,

O Ouvert toute I'année, stages ef ateliers sur réservation.

NN

+33(0)6 80 95 24 69
https://lamaisontala-ceramic.com

@ 71 rve haute 48220 Vialos

CREATRICE D'ACCESSOIRES TEXTILES

A partir de toiles colorées et de baches PVC, jimagine
ctje réalise des sacs a main, sacs a dos, sacs 4 [angcr ct
autres sacoches pratiqucs, solides et agréablcs a rcgardcn

Sacs sur mesure. Sacs et combinaisons dC spéléo, sacs et

S'&COCI]CS dC travail acrobatiquc ct canyon.

Produits en vente a Cévennes Evasion a Florac.

) Atelier ouvert foute I'année, visite sur rendez-vous.
NN

+33(0)4 66 45 84 14
www.cevennes-evasion-houtique.com

@ Chemin de lo Barthe 48220 Pont de Montvert Sud Mont
Lozére

|

ARTISANS DART
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DES CEVENNES
AU MONT LOZERE

.'-' #CEVENN

Retrouvez-nous dans nos bureaux d’information du Pont de
Montvert, de Vialas, de Sainte Croix Vallée Francaise, de Saint

Etienne Vallée Francaise, de Saint Germain de Calberte ou du ; DESTINATION
. CEVENNES MONT LOZERE
Collet de Deze !

Une question ? Un conseil ? Hébcrgcmcnts, randonnée, culture, bons plans,
Retrouvez toute loffre touristique du territoire sur

Contactez-nous au

L O +33[0]4 66 45 81 94 WWW.CCVCIIIICS-mOIlthZCl‘C.C0m

Jundi dredi et du lundi a samedi /\"\/\/\ Siége : Le quai - Le Pont de Montvert
Dulundiau vendredi et du lundiau samedi Office de tourisme \ 48220 Pont de Montvert Sud Mont Lozére
de Paques a Toussaint DES CEVENNES  info@cevennes montlozere.com

de 9h30 a 12h30 et de 14h & 17h30 AUMONT LOZERE 2301 4545 81 94
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